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Caramel
Tiramisu

PRIPRAVY DEZERTU

Dezertni fada MASTER MARTINI jsou tekuté UHT produkty, které

jsou perfekeni pro ptipravu vynikajicich dezertt. Idedlni pro cukrirny,
restaurace, bary, hotely, atd.

Vyznacuji se vysokou kvalitou jednotlivych ingredienci, jejich hlavni
charakteristikou je extrémni jednoduchost pouziti: v nékolik mélo

krocich ziskite vynikajici oblibené dezerty, které muzete zdobit podle své
fantazie.

Jejich stabilita je dosazena UHT osetfenim.



FACILE E VELOCE DA PREPARARE

mml  Immaginea puoscopoilustativ /Senving suggestion
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DESSER
AL GUSTO
PANNA COTTA

FACILE E VELOCE DA PREPARARE
QUICK AND EASY TO PREPARE

Dessert al Mascarpone per Tiramisu

Hotovy zéklad pro pfipravu tiramisu s vyraznou chuti mascarpone a ptijemné zlutou
barvou, pfesné jako podle tradi¢niho italského receptu.

Rychld a snadnd ptiprava, jedno vyslehdni zajisti krémovou konzistenci po dlouhou

dobu.
Zachoviva si stabilitu a ostatni typické vlastnosti i kdyz jej kombinujete s kyselymi
pifisadami.

Pouziti:

Ochlad'te vyrobek na +5 az +10 °C a poté vyslehejte pti vysoké \

rychlosti v planetovém mixéru nebo ru¢nim slehac¢em, dokud

neziskate hladkou, krémovou a nadychanou konzistenci. u ~

Hotovy dezert dejte pfed servirovanim na 1-2 hodiny do lednice.

Baleni: 12x 1 L v kartonu
Kéd: AV40IA
Min. trvanlivost od data vyroby: 540 dni na chladném suchém misté.

Dessert al gllStO Panna Cotta

Hotovy UHT zéklad pro dezert Panna Cotta. Tradi¢ni recept vytvorite rychle
a velmi snadno.

Vyrobek Dessert al gusto Panna Cotta zaru¢uje vytvoreni klasického dezertu
a vybornou chut.

Slazena smetana a mléko se diky zelatiné proméni v jemnou, nadychanou pénu
a vanilkovy lusk dodd dezertu tizasnou vini a chut. Nejcastéji se serviruje

s Cerstvym ovocem.

Pouziti:

Prelijte do pfipravené nidoby a zahfejte na plameni nebo v mikrovlnné

troubé bez varu az do tplného rozpusténi. Nalijte do pfipravenych forem

a pred podavinim chlad'te v lednici zhruba 1-2 hodiny.

Hotovy dezert ozdobte podle své fantazie.

Baleni: 12 x 1 L v kartonu

Kéd: AV40FA

Min. trvanlivost od data vyroby: 540 dni na chladném suchém
misté.
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Dessert per Crema Catalana

UHT hotovy ziklad pro pfipravu krémového dezertu podle tradi¢ni

receptury.

Diky Crema Catalana vytvofite typicky dezert $panélského Kataldnska,
ktery se sklidd z mékkého, krémového zikladu a kfupavé vrstvy
zkaramelizovaného cukru na povrchu.

Pouziti:
» Prelijte do pfipravené nidoby a zahfejte na plameni nebo .
Le v mikrovlnné troubé az do varu. Vaite cca 1-2 minuty. Nalijte do forem 2 dejte
Ll vychladit. %
DESSERT Pted podavinim nechte v chladni¢ce zhruba 1-2 hodiny.
PER CREMA Nakonec jednotlivé porce posypejte na povrchu titinovym cukrem

CATALANA a }l)omoci flambovaci pistole nechte kritce zkaramelizovat.
Bal

eni: 12 x 1 L v kartonu
FACILE E VELOCE DA PREPARARE
QUICK AND EASY TO PREPARE Ké6d: AV40GA
Min. trvanlivost od data vyroby: 540 dni na chladném suchém misté.

Dessert al Cioccolato

Hotovy UHT zéklad pro dezert s piichuti ¢okolady. Tradi¢ni recept, snadny
a rychly na pfipravu.

Vyrobek méd vybornou chut, za okamzik méte pfipraveny lahodny dezert

bez dlouhé ptipravy.

Pouziti:

Prelijte do pfipravené nidoby a zahfejte na plameni nebo v mikrovlnné

troubé bez varu az do tplného rozpusténi. Nalijte do forem

DESSERT y . , .. )
a pred podiavanim vychlad'te v lednici cca 1-2 hodiny.

AL CIOCCOLATO predp vy y

Baleni: 12 x 1 L v kartonu

Kéd: AV4OEA

. Min. trvanlivost od data vyroby: 540 dni na chladném suchém misté.

FACILE E VELOCE DA PREPARARE
QUICK AND EASY TO PREPARE




MASTER

Dessert per Créma Caramel

S — Hotovy zéklad pro pfipravu jemného karamelového dezertu.

Béhem chvile vytvofite oblibeny dezert, ktery si
muzete nazdobit podle své fantazie.

mmmd  Imagine a puroscopoillusrativ / Serving suggestion

Pouziti:
Prelijte do pfipravené nidoby a zahfejte jej na plameni nebo
Le v mikrovlnné troubé bez varu. Nalijte do formicek a dejte
‘ vychladnout.
DESSER Pfed podivinim nechte v chladni¢ce zhruba 1-2 hodiny.
PER CREME
CARAMEL

Baleni: 12 x 1 L v kartonu

FACILE E VELOCE DA PREPARARE Kéd: AV40HA

QUICK AND EASY TO PREPARE . . , , , , -
Min. trvanlivost od data vyroby: 540 dni na chladném suchém misté.

Master Martini CE spol. s r.o. Telefon: +420 472 773 607 1CO: 26473007

SNP 2443/8 Fax: +420 472 779 060

; DIC: CZ26473097
400 11 Usti nad Labem E-mail: obchod@mastermartini.com
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